Geschmackwvoll feiern



I m C OIS O (Gastroraum 134 gm?, Garten 151 qm?)

Das ganze Restaurant fur Sie alleine: In unseren modernen Raumlichkeiten
bieten wir Platz fir bis zu 80 Personen. Unser Garten ist eine grine Oase
mitten in der Stadt, auf dem der Apéro oder gleich das ganze Mittag- oder
Abendessen eingenommen werden kann.

Angebot

Stehtische verfluigbar
Auf Wunsch Blumendeko

e Technik nach Absprache (Mikrofon, Beamer mit Leinwand, Bildschirm,
Musikanlage)

e Auf Wunsch Gestaltung einer individuellen Mentikarte moglich

Kontakt

events@restaurant-corso.ch

Adresse

Bruihlgasse 37, 9000 St.Gallen



Impressionen
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Im S aal (115 gqm?)

Die schlichte, moderne Architektur und das zurtickhaltende
Interieur lassen jeden Event im besten Licht erstrahlen. Bis zu
50 Géste konnen im Saal feiern.

Angebot

e Blumen und Dekoration nach IThren Wiinschen

e Technik nach Absprache (Mikrofon, Beamer, Leinwand oder
Musikanlage)

o Auf Wunsch Gestaltung einer individuellen Mentkarte moglich

Kontakt

events@restaurant-corso.ch

Adresse

Bruihlgasse 37, 9000 St.Gallen



Impressionen
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CORSO

In der Eventkuche esom

In der Eventktiche feiern bis zu 30 Géste ungestort in
einzigartiger Atmosphéare mitten in der urbanen Altstadt.

Angebot

e Auf Wunsch Blumendeko

e Technik nach Absprache

e Auf Wunsch Gestaltung einer individuellen Mentkarte moglich

Kontakt

events@restauram—Corso.ch

Adresse

Briihlgasse 35,9000 St.Gallen
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Feiern im Corso
Menu Winter 2026/2027

Einmal durch Italien, Frankreich oder die Schweiz schlemmen - aber immer

mit regionalen Zutaten? Kein Problem! Wéhlen Sie aus unseren saisonalen Ment-
vorschlagen. Zusatzlich zu unseren Eventmendus stellen wir [hnen auf Wunsch
ein individuelles Gourmetment aus unserem mit einem Michelin-Stern und

16 Gault-Millau Punkten ausgezeichneten Restaurant zusammen.

[talien
Menu 1 a CHF 87

Selleriecremesuppe
mit hausgemachten Grissini

*

Carnaroli-Risotto
mit Alpsbrinz und Schiittelbrot

*

In Lagrein geschmorter Rindsschulterspitz
mit Polenta und Gemuseallerlei

*
Tiramisu

Frankreich
Menu 2 a CHF 94

Lostallo-Lachs
mit Schnittlauch-Beurre blanc

*

Kartoffelnocken
mit Mthlistein und Quitte

*

Entrecdte double
mit Senfkodrnersauce, Kartoffelcreme
und gratiniertem Brokkoli

*
Vanille-Creme briilée



Schweiz
Ment 3 a CHF 86

Nusslisalat
mit geriebenem Ei und Brotcroutons

*
Rieslingsuppe
mit Krauterol

*

Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons und Spétzle

*
Vermicelles

Vegan

Optional a CHF 86

Auf Salz gebackene Randen
mit Miso und Kresse

*

Nudelteigknopfli
mit Kirbis und schwarzen Nissen

*

Tofu mit BBO-Sauce,
Pastinakencréme und Shiitake
*
Schokoladenbrownie

Kontakt
Restaurant Corso
Briihlgasse 37, 9000 St.Gallen
+4171 51132 36
info@restaurant-corso.ch
restaurant-corso.ch



